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3 our cette tournée des bars d'Europe, le principal critére de

sélection, en plus du design et de I'ambiance, reste la qua-

lite des cockiails élaborés par les meilleurs bartenders et
mixologistes du continent. Derriére ces comptoirs high-tech, virtuels
ou classiques, ils utilisent des spiritueux premium, les meilleurs ingré-
dients, des fruits frais pressés chaque jour, des sirops faits maison,
jamais de potions pré-préparées et une glace de bonne qualité. Tout
est dans la mesure, les bartenders ajustent aux bonnes proportions,
s'adaptent, innovent, stimulent le connaisseur qui souffre d'une soif

ardente, de fraicheur et de découverte. Classiques revisités, cock-

tails oubliés, créations stylisées, sophistiquées, folles, mystérieuses

ou détonantes, il y en a pour fous les goits.
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